[image: image1.jpg]


de la grappe au vin : Fermentation malolactique
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Avantage Word: modifiable, dissociable, recolorisable en quelques clics - intégrable dans un PowerPoint- "Kein Tag ohne Linie"
« transformation de l'acide malique en acide lactique, réalisée par des bactéries anaérobies, les bactéries lactiques (Oenococcus oeni, par exemple), la fermentation malolactique intervient généralement après la fermentation alcoolique, une fois que tous les sucres ont été consommés. Le vin nouveau se trouble et du gaz carbonique va s’en dégager à nouveau,  une autre fermentation s’effectue. »


La réaction de transformation de l’acide malique en acide lactique ne libère pas d’énergie utilisable par les bactéries pour leur croissance ou leur multiplication. Ce n’est pas une vraie fermentation, les bactéries utilisent pour leur anabolisme l’ATP produit à partir d’autres éléments du milieu. L’alcalinisation du milieu intracellulaire bactérien engendré par la réaction malolactique conduit à la pénétration de protons à l’intérieur des bactéries et par voie de conséquence à la synthèse d’ATP
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Vin nouveau + bactéries  homo et hétéro fermentaires





acide malique


COOH-CHOH-CHOH-COOH





fermentation malolactique





CH3-CHOH-COOH + CO2 
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fermentations homo et hétéro lactique
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+ CO2 + Chaleur + ATP 








- Biomasse : 50x109 cellules �(0,02 g. de masse sèche) pour 0,2 g. de sucre consommé








anabolisme





Catabolisme �(dégradation de la biomasse)








